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Christmas Gift

Le confezioni regalo

Un’accurata selezione dei migliori prodotti gastronomici della Toscana.

Gragie alla nostra trentennale esperienza, mettiamo a vostra disposizione la nostra scelta dei prodotti tipici della

storia culinaria Toscana, da assemblare e confezionare per un regalo gourmet.

Le proposte regalo che vi proponiamo sono personalizzabili in base al proprio gusto e alle proprie esigenze.

TUSCAN EXCELSIA®

BESPOKE BANQUETING

Via Maggio 15 - 50125 - FIRENZE (Fl)
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Dalla bottega Antonio Mattei vi proponiamo i biscotti detti “Cantucci” al gusto nocciola, pistacchio, cioccolato fondente e mandorle

In aggiunta Uesclusivo Panettone nato dalla collaborazione con Uantica pasticceria Vicentina Filippi.
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IL BAGGIOLO

ABETONE

Confetture dall’azienda artigianale Il Baggiolo — Abetone, fortemente radicata sul territorio, raccoglie e trasforma frutta di

montagna di prima scelta in confetture di alta qualita. I gusti da noi selezionati: more, mirtilli, lamponi, 4 frutti di bosco, rosa di

bosco, amarene, albicocche, pere, marroni, fichi e prugne.
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FYNDERIA DEL CACAQ

La Fonderia del Cacao é una societa giovane con una grande attengione all’ambiente e ai prodotti naturali biologici che si affida a

una filiera produttiva controllata, dalla raccolta in Equador fino alla raffinazione e degustazione in Toscana.

Per woi le tavolette fondente e al latte, i vasetti Dragées aromatizzati e le Cakes al pistacchio, alle nocciole e all’arancia.
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CHICOD DI CAFFE
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Dall’ azienda agricola familiare della Fattoria di Maiano vi proponiamo ['eccellente ['olio extravergine da 100ml, 250ml o 500ml.

Oltre al pregiato Laudemio toscano fatto con olive selezionate da cultivar di tradizione secolare.
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FABBRl |
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La pasta artigianale della famiglia Fabbri ¢ la storica azienda di pastificazione di Strada in Chianti,

famosa per la lavorazione di prodotti con semola ricavata da grani selezionati Toscani con glutine di ottima qualita.

Mezze Penne zos4 Tortiglioni sos30
@6 © 10"

, Spaghettoni Toscani o800 Sopracappellini soso3
@ 18' o3
Penne ngate 30844 Caserecce 30855

Viti Piccole ;o8 Mezze Penne Rigate sos:
o3 &7

Spaghetti sos05 Linguine 30807
& 12" @ 1




7 NTI¢

" MACELLERIA FALORNI
Greve in Chianti 1806

Da oltre 200 anni 'antica macelleria Falorni produce nel cuore del Chianti carne e salumi, tramandando segreti e ricette da padre in

figlio. Abbiamo selezionato per wvoi il classico Salamino Toscano, lo speciale Salame al Chianti e la saporita Finocchiona.
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Fattoria Buca Nuova

Una selezione di gande qualita di formaggi dalla Fattoria Buca Nuova:

Pecorino di Pienza semistagionato da 1kg - Pecorino di Pienza stagionato da 1.2kg

Pecorino stagionato Gran Riserva a spicchi 0.7kg - Pecorino di Pienza foglia di noce 1.2kg - Pecorino di Pienza stag. in Fossa 1.3kg
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Dalla storica pasticceria Bonci vi proponiamo il loro unico e originale
Panbriacone, un impasto soffice con un gusto deciso della sua anima liquorosa e profumato all’'uva di Corinto

il classico Panettone mandorlato, e i Toscani Panforte e Cavallucci (biscotti con frutta secca, canditi, miele e spezie).




[ liquori dell’azienda artigianale vinicola di San Giminiano Casale Falchini.

Vino Bianco Vino Rosso Spumante ,
. Vinsanto
Vernaccia di San Giminiano [GT - Toscano Metodo classico
Brut Falchini Caratello
Ab Vinea Doni Paretaio
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I nostri 3 abbinamenti

Vi proponiamo alcuni suggerimenti regalo da noi assemblati,
naturalmente quanto segue sono confezioni da noi abbinate che possono essere modificate in base alle proprie esigenze e gusti.

Confezione Piccola - 36,00 € + iva

Vinsanto di Caratello Falchini - 375ml
Biscotti Cantucci Mattei - 500g
Pasta Spaghettone Toscano Fabbri - 500g

Confettura crema di marroni Il Baggiolo - 340 g

Confezione Media - 82,00 € +iva

Vino rosso IGT Toscano - Falchini Paretaio
Finocchiona della Macelleria Falorni di Greve - 400g
Salamino della Macelleria Falorni di Greve - 400g
Pecorino di Pienza semistagionato Buca Nuova - 1kg
Olio Evo della Fattoria di Maiano - 500g

Confettura ai mirtilli Il Baggiolo - 340g




Confezione Grande - 124,00 € + iva

Spumante metodo classico Brut Falchini

Panbriacone della pasticceria Bonci - 800g

Olio Evo della Fattoria di Maiano - 500g
Finocchiona della Macelleria Falorni di Greve - 400g
Salamino della Macelleria Falorni di Greve - 400g
Pecorino di Pienza semistagionato Buca Nuova - 1kg

Cioccolato fondente al peperoncino della Fonderia del Cacao - 50g
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